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Wir begriifen Sie im Unfergandlkeller!

Familie Stocker und Mitarbeiter wiinschen einen guten Appetit

und schonen Aufenthalt!

Warme Kiiche von 12.00 bis 14.00 Uhr und Abends von 18.00 bis
21.15 Uhr - Sonntag bis 21.00 Uhr

Offnungszeiten: von 10.00 bis 15.00 Uhr und 18.00 bis 23.00 Uhr -
Sonntag bis 22.00 Uhr

Montag und Dienstag Ruhetag!

Benvenufi al Uniergandlkeller!

Famiglia Stocker e collaboratori augurano buon appetito
e buona permanenza nel nostro ristorante!

Cucina calda dalle ore 12.00 fino 14.00 e la sera dalle ore 18.00 fino
alle 21.15 - Domenica fino 21.00

Orario d'apertura dalle ore 10.00 fino 15.00 e dalle ore 18.00 fino
23.00 - Domenica fino 22.00

Lunedi e Martedi giorno di riposo!

»Lich gefalligsi
di¢ Kaclisielzen
ein!“

“I parenfi sono
come gli sfivali...
pitt sono sfreffi
¢ piu fi fanno
male.”

HLeuie mif so
liomischen
Gesichiern mag
ich nicht.“




Yom Suppeniopi / Minesire

Speckknddelsuppe 7,00€
Canederlo di speck in brodo

Frittatensuppe 7,00 €
Fritattine in brodo

Leberknddelsuppe mit zwei Knodel 8,00€

Canederlo di fegato in brodo con due canederli

Halte Gerichie / Piaffi freddi

Portion Speck am Stlick oder fein geschnitten mit Kren und Brot 15,00 €
Porzione di speck intero o tagliato fino con rafano e pane

Gemischtes Kasebrettl fein garniert mit Brot 16,70 €
Formaggi misti tipici dell’Alto Adige con pane

Tiroler Aufschnittteller raty Yoo 1 Person [ persona 16,00 €
fiir 1 oder 2 Pers. mit Brotkorb ; 3 2 Personen | persone 32,00 €
Affettato misto tirolese
per 102 per.con pane

G’sund und leichi / Sano ¢ leggero

GroBer Salatteller mit Truthahnstreifen 18,50 €
Insalatone grande con strisce di tacchino

«Rinds Tagliata" ca. 250 gr. mit Parmesanspanen 28,00 €
auf Blattsalat mit Cocktailtomaten
“Tagliata di manzo” ca. 250 gr. con grana su insalatone grande

Tiroler Speckknddel (2 Stiick) auf groBem Salatteller 16,50 €
Canederli tirolesi di speck (2 pezzi) su insalatone grande

~wenn Du denlist,
Du Lkannsi Dir
hier den Wansf
mii meinen
Bohnen und Zwie-
heln volischlagen,
dann werd ich Dir
dleich mal eine
Zwicheln!“

“Facciamo una
cosa: rompefevi
I ossa ¢ quello
che resia in piedi
lo lascio vivo... su,
daievi da fare!”
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Was Nudeliges / Pasie fipiche

Spaghetti oder Makkaroni [ Spaghetti Maccheroni
- mit Ragout (FleischsoBe) [ con Ragu 13,00 €
- mit TomatensoBe [ con sugo di pomodoro

Hirtenmakkaroni
Maccheroni alla pastora

13,00 €

Hausgemachte Schlutzkrapfen : :
serviert mit Parmesan und brauner Butter . 15,00 €
Mezzelune ripieni

fatti in casa con spinaci, burro fuso e grana

Spinatspatzle verfeinert mit Schinken und Sahne 13,00 €
Passatelli di spinaci affinati con prosciutto e panna

Vorspeisen werden mit 1,00 € weniger berechnet.
Sard addebitato antipasti 1,00 € in meno.

Fiir die¢ Kleinen Gasie
Per i nostri piccoli ospifi

Makkaroni mit Tomaten- oder Fleischsauce 7,00 €
Maccheroni con sugo al pomodoro o ragu

Wienerschnitzel mit Pommes frites N & 11,00 €
Bistecca milanese con patate fritte {@ :

Wiirstchen (ein Paar Frankfurter) mit Pommes frites : 8,50 €
Wiirstel (un paio Frankfurter) con patate fritte

Truthahnschnitzel mit Pommes frites 10,00 €

Bistecca di tacchino con patate fritte

Bei Bedarf werden Tiefkiihlprodukte verwendet
Occasionalmente usiamo anche prodotti surgelati

~wenn Du mich
nochmals duzi,
hau'ich Dirne
Delle in die
Gewiirzgurke!

“Sto cercando un

famoso campio-

ne il cui nome ¢
prosciufione.”

“L‘amore non
si puo dividere,
I‘amore vuole
fuffo.”




Traditionelle Gerichie / Piaffi lll)l(:l Tirolesi

«Bergsteiger Pfandl" Rostkartoffeln mit zwei
Spiegeleiern und gebratenen Speckstreifen
“Padella dell’Alpinista” Patate saltate con due
uova al tegame e strisce di speck arrosto

Knddeltris mit Spinat-, Kase- und Pilzknodel
auf Raukebeet mit geriebenem Parmesan
und goldgelber Butter

Tris di canederli agli spinaci,

formaggio e funghi con grana,

su rucola e burro fuso

»DUl fusi, was
ich sage oder
ich hau Dir
aufs Maul'™

Fleischgerichie / Piaifi di carne

Ofenfrische Hausrippen (Spareribs)

mit Kartoffelspalten (Spicy Wedges)
Maiskolben, Barbecue und Knoblauchsauce

Le nostre croccante “Rostinciane” (Spareribs)
con spicchi di patate, pannocchia di mais,

salsa all'aglio e barbecue

S¢ quesio
Luciiero si fa
rivedere, difegli

Wienerschnitzel (vom Schwein) mit Pommes frites 19,00 € dl i.llldﬂl'c al
Bistecca alla milanese (di maiale) con patate fritte diavolo!”

Gandlers FleischspieB

(Kalb, Truthahn, Rind, Schwein und Wirstel)
mit Barbecuesauce, Pommes frites
Spiedino di carne mista

(vitello, tacchino, manzo, maiale e wiirstel)
con salsadi barbecue, patate fritte

«liroler Steak"
Schweinenackensteak (durchwachsen) vom Rost

ca. 300 gr. mit Rostkartoffeln auf dem Holzbrett serviert
«Steak Tirolese" Collo di maiale (spicato con grasso)

ca. 300 gr. ai ferri con patate saltate, servito sul tagliere

21,00 €

Hhmm, schmecki
gar nichi mal so
ouf!“




LA - 2 -
Saandlers” Sicaks / “Gandlers” Sicak

«Steak vom Roastbeef” ca. 250 gr. 29,80€
vom Rost mit Rdstkartoffeln, Grillgemise und Krauterbutter

"Steak dall Roastbeef™ ca. 250 gr. ai ferri con patate saltate,

verdura grigliata e burro alle erbe aromatiche

«Rinds-Tagliata" (Entrecote geschnitten) 29,50 €
ca. 250 gr. auf Raukebeet serviert mit -, ¥ i
Parmesanspanen,Aceto Balsamico und
Kartoffelrostinchen

“Tagliata di manzo" ca. 250 gr. su rucola
servito con grana, aceto balsamico e
rostini di patate

“Nella vifa non
ho piu ambizioni

«Flr den kleinen Hunger" Kalbsfilet 23,50 € )

ca. 150 gr mit Rostkartoffeln und Saisongemise l)ﬂ'(:l]c ho faito
“Piatto per la piccola fame" filetto di vitello ¢ ]

a. 150 gr. patate saltate e verdure di stagione dﬂWﬁl‘ﬂ dl ‘“"0,
Medaillon vom Schweinefilet mit Champignonsauce und Reis 20,00 € n'annc “ ba“cl‘i.
Medaglioni di filetto di maiale con salsa di champignon e riso ) _
«Rib-Eye-Steak" (vom Jungbullen) no classico ¢ il

e — ol

ca. 400 gr. vom Rost mit Grillgemiise (@5

und Kartoffelspalten (Spicy Wedges), Q
serviert auf dem Holzbrett it
"Rib-Eye-Steak" (vitellone)

ca. 400 gr. ai ferri con verdure

alla griglia e spicchi di patate
(Spicy Wedges), servito sul tagliere

¥ iy v fanfino.”

g rl-ﬁ. 3

Kalbsfilet ca 300 gr. vom Rost mit Rostkartoffel und Grillgemise oder 42,50 €
Pfeffersauce, Reis und gediinstetes Saisongemiise

Filetto di vitello ca. 300 gr. ai ferri, con patate saltate e

verdura grigliata o salsa di pepe, riso e verdure di stagione

«Christians Haussteak fiir 2 Personen” 82,00 €
Texanisches Flanksteak ca. 800 gr. vom Rost dazu Grillgemiise,

Kartoffelspalten, Reis, Champignonsauce, Pfeffersauce mit diversen

Dips auf der heiBen Steinplatte serviert

“Christians steak di casa per 2 persone”

Bavetta del Texas ai ferri (manzo) ca. 800 gr. con verdura grigliata,

riso, spicchi di patate, salsa di champignon, salsa di pepe e

diversi dips servito sul tagliere caldo

1 Steakhiifte [ Trucker-Steak 5 Costata/Rib-Eye

2 Filet 6  Flanksteak

3 Roastbeef/Tagliata 7  Bud-Spencer-Steak
2+4T-Bone Steak

“Non c‘¢ dolore
in ferra che il
ciclo non possa
guarire!”




Dry-Aged-Beei

28 Tage lang trocken und am Knochen gereiftes Rindfleisch. Das Reifungsverfahren fiir
Fleisch - auch das teuerste! Der zeitintensive Vorgang erfordert eine intensive Betreuung
durch fahige Fleischermeister, die diese alte Handwerkskunst noch beherrschen!

Maturazione della carne di manzo all’'osso di 28 giorni in cella. Dry-Aged-Beef & il nome
di una carne di manzo fatta con un sistema vecchio, quasi dimenticato di maturazione della
carne all’'osso di 28 giorni in cella al 30 % di umidita controllato di macellai scelti.

Hochrippensteak ca. 600 gr. dazu Grillgemise,
Kartoffelspalten Barbecue- und Knoblauchsauce,
auf dem Holzbrett serviert

“Non ho mai

Costata ca. 600 gr. con verdura grigliata, rin€0r§0 lﬁ
spicchi di patate, salsa all'aglio e barbecue, . )
servito sul tagliere di legno (|0llll(7 ﬂﬁQll ﬁlll‘l
_ perche non riesco
" Achtng! N a enfrare negli
¥ Wir ibernehmen keine Verantwortung
fiir gut durchgegrillte Steaks, s i
" sisten Sohniell armadi quando
Attenzione! / i ifi
b Non ci assumiamo alcuna responsabilita l lllﬂl'lll lﬂmano
\ er bistecche ben grigliate, y . .
N \p\(;pelstaé una cot%ﬂeggt;! o ﬂ“‘lllllll'ﬂWlSﬁ.”

Unsere Beilagen / Nosiri conforni

Portion Rostkartoffeln / Porzione patate saltate 5,00 €

Portion Pommes frites / Porzione patate fritte 5,00 €

Portion Rostinchen | Porzione "Réstini” di patate 5,50 €

Portion Kartoffelspalten (Spicy Wedges) | Porzione spicchi di patate 5,00 €

Gemischter Salat vom Buffet [ Insalata mista dal nostro buffet 6,50 €

Maiskolben [ Pannocchia di mais 400 €

1 Speckknddel [ 7 Canederlo di speck 3,50 €

Gemischter Brotkorb [ Pane misto 3,00 €

Portion Reis [ Porzione di riso 3,20 €

Grillgemise [ Verdure alla griglia 7,50 € . .

»SEhi aus wie

Bohnen, schmeclii
auch wie Bohnen,

sind Bohnen!*




Leibgerichie von Bud Spencer & Terence Hill
I piaffi di Bud Spencer & Terence Hill

«Bud-Spencer-Steak" 31,00€
Texanisches Rindernackensteak
(durchwachsen) vom Rost ca. 500 gr.
mit gebratenem Bauchspeck,
Kartoffelspalten (Spicy Wedges),

dazu Barbecue- und Knoblauchsauce,
serviert auf dem Holzbrett

“Il steak di Bud Spencer”

Collo di manzo (spicato con grasso)

ai ferri dal Texas ca. 500 gr. “ﬂ‘ dll‘
con pancetta grigliata, con contorno spicchi di patate (Spicy Wedges), 2
salsa di barbecue e salsa all'aglio, servito sul tagliere cigcnﬂich schon
«1erence Hill Pfandl” : :
saftiges Schweineriickensteak ca. 300 gr. vom Rost, mal ciner m“
mit Grillgemuse, auf Riesen-Plattfu3-Roster, i .
serviert in der original Eisenpfanne ¢inem “"scmag
“Padella di Terence Hill” Bistecca di maiale hammcr cincn
ca. 300 gr. ai ferri con verdure alla griglia, ]
su résti ai “piedi piatti”, servito in padella Scheifel
di ferro originale

',“
+Auch die Engel essen Bohnen" klein [ piccolo: 9,00 € ﬁczogc“'
Original Bud-Spencer-Bohnen mit Speck und groB/ grande: 14,00 €

Knoblauchbrot, serviert in der original
Eisenpfanne, leicht pikant

"Anche gli angeli mangiano fagioli”
Fagioli originali alla Bud Spencer con speck,

“Un uomo che
pane all'‘aglio, servito in originale padella di ferro, N
leggermente piccante lllClllC ¢ un uomo

«Gemischte Grillplatte vom Bud Spencer” fiir 2 Pers,, 80,00 € in Qﬂhhia!”
Spareribs, Spider Steak (durchwachsen),
Kalbsfilet, Bud-Spencer-Bohnen,

Rostinchen, Pommes frites, Grillgemiise

mit diversen Dips auf der heiBBen

Steinplatte serviert

“Grigliata mista di Bud Spencer” per 2 pers.
Spareribs, steak di spider (spicato con grasso),
filetto di vitello, fagioli di Bud Spencer, réstini di
patate, patate fritte, verdura grigliata e diversi
dips servito sul tagliere caldo

«Terence Hill Burger" ca. 250 gr. mit Pommes frites 18,00 €
“Terence Hill Burger" ca. 250 gr. con patate fritte w
“Ricordafi che
Dio ha perdonaio
dli uomini che gli
hanno ucciso il
Eventuell wird auch ein Gedeck von 1,50 € verlangt iig““!”

Eventualmente preghiamo anche coperto di 1,50 €




GETRANKE | BIBITE

Gefrankie-Saite / Bibife-Succhi

Coca Cola - Limonade - Spezi 0207 260%€
Dose/latina: Coca Cola - Cola zero - Fanta - Oransoda

Traubensaft [ succo d'uva . 0207 260%£
Eistee (Pfirsich [ Pesca) 0207 2,60%€
Mineralwasser [ Acqua minerale 0507 3,00€

0,407
0337
0,407
0,407

17

500 €
380€
500 €
500 €
550 €

Hausgemachie Saite / Bibife faffe in casa

0,407
0,407
0,407
0,407

Apfelsaft [ Succo di mela 0207 260%€
Zitronenmelissensaft | Succo di melissa 0207 260%€
Holundersaft/ Succo di sambuco 0207/ 2,60%€
Johannisbeersaft/ Succo di ribes 0207 260€

Warme Gefranke / Bibite calde

Espresso 1,80 €
Macchiato 1,80 €
Espresso d'orzo 1,90 €
Corretto 3,00 €
Cappuccino 280 €
Tasse Kaffee | Tazza Caffé 2,80 €
Tee [ Té 2,50 €

Aperifii / Aperifivo

Sanbitter (rot/weiB) 3,50 €

Glas Prosecco 400 €

Gingerino 3,50 € :
Hugo 6,00 € -
Veneziano 6,00 €

Spritz des Tages 6,00 € e ¥
Spritz del giorno

500 €
500 €
500 €
500 €

“Hai delle
pallofiole? Ho
avuio una lunga
discussione ¢
SOno rimasio a
corio di
argomenti.”

»DU kirahsi hier
rum, wie der
Gruppenhansel
von der Laien-
spielgruppe!”

L e



Digestii / Digesfivo

Braulio 400 €
Averna 400 €
Monte Negro 400 €
Fernet Branca (Menta) 400 €
Ramazzotti 400 €
Cynar 400 €
Jagermeister 400 €

Bier vom Fass / Birra alla spina

Gandlers Hausbier / Birra della casa
Bier [ Birra ,Forst Kronen"

Dunkles Sixtus (Doppelbock) Forst
Birra doppio malto Sixtus (rossa) Forst

Forst Felsenkeller (naturtriib/torbida)

Hefeweizen [ Weizen “Franziskaner”

Flaschenbiere / Birra in hoffiglia

Hefe-Weizen alkoholfrei | analcolica “Franziskaner”

037
037
037

037
037

Forst 0,0% alkoholfrei [ analcolica Forst 0,0%

Hacker Pschorr (Kellerbier - birra di cantina)

3,70 €
3,70 €
3,70 €

3,70 €
3,70 €

057
057
057

057
057

0,507
0337
0,507

6,00 €
6,00 €
6,00 €

6,00 €
6,00 €

6,00 €
3,70 €
550 €

“§¢ io non
mangio non vado
al cesso ¢ se non

vado al cesso
cambio caraffere,
perdo il buon
umore € divenfo...
divenio...
dispefioso.”

~Dem beiss ich
ne Beule in den
Bart, dass ihm
die Hose
wegiliegf!“




Unsere Desfillaie / Nosire acquavite

Flasche

Bottiglia
Marillen [ Albicoche 47,00 €
Vogelbeere [ Sorbe 68,00 €
Himbeere | Lampone " ' 68,00 €
Holunder [ Sambuca 68,00 €
Hagebutte 68,00 €
Grafenstein 21,00 €
Kalterer Bohmer 1 21,00 €
Apfelcuvee 21,00 €
Quitten / Cotogne 40,00 €
Champaner Renette 21,00 €
Zwetschgen [ Prugne 44,00 €
Mirabelle von Nancy 44,00 €
Pfirsich [ Pesca 26,00 €
Bauern Kirsch | Ciliegia Bis 33,00 €
Amarena Kirsch [ Ciliegia Amarena 33,00 €
Regina Kirsch [ Ciliegia ' 26,00 €
Goyot Birne [ Pera 24,00 €
Angelia [ Pera 24,00 €
Williams Christbirne [ Pera 18,00 €
Cuvee-Zweigelt. Lagrein, Blauburgunder 20,00 €
Lagrein 20,00 €
Orangen-Trauben Muskateller 20,00 €
Rosen Muskateller 20,00 €
Grappa-Trester 13,00 €
Bierbrand 31,00 €
Bierlikor 24,00 €

¥ i |
- =
T -
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Glas
Bicchiere

500 €
6,50 €
6,50 €
6,50 €
6,50 €

3,50 €
3,50 €
3,50€
4,50 €
3,50€

450 €
450 €
4,00 €
400 €
4,00 €
4,00 €
3,50€
3,50 €
3,00 €

3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50€
250 €

450 €
3,50 €

“Sa, fuifo lavoro

¢ nienfe spasso,

il morale scende
in basso.”

»H1amor, Siein
und Eisen brich,
aber mein kleines
Fausichen nichf!“

,o0hne Heu kann
das besie Pierd
nichf furzen“






